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Atmosféra

1.1 Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

Neprijemne pani kucharky hlavne tie starsie

Personal by nemusel mat zbyto¢né reéi a ked niekto pride 10 minut aj pred zatvorenim, tak by to
nemuseli komentovat..

iné kucharky, a nie vidy namosurené humusacky

To, o je na nasej jeddIni naozaj zlé, je pristup ludi, ktori vydavaju jedlo.

Pani vydajni¢ka by nemusela byt taka Uto¢na

Chodim na obedy este ked existovala budova Z, odvtedy to ide dolu vodou, neprijemne pani na
vydaji.

A personal nonstop nasrany.

Povysenecké spravanie pani ¢o vyddva jedlo, tieZ neprispieva k dobrej atmosfére.

Chyba mi otazka ohfadom pristupu zamestnancov kuchyne. Atmosféra suvisi s fludmi, s ktorymi
chodim na obed.

Neprijemnost kucharok, ktoré jedlo podavaju ¢iasto¢ne kompenzuje novy kuchar, ktory sa aj
usmeje.

Navrhujem zmenit personal jedélne, ktory by mal chut pripravovat a podéavat chutné jedla, lebo
atmosféra, ktoru vytvaraju sa Siry nielen do jedla, ale do celej fakulty.

Zamestnat ludi co maju chut pracovat normalne a nie ohovarat studentov a sudit podla
narodnosti a vahy. Ja som to jedlo zaplatil, nejem na ich ucet, velmi neprijemni zamestnanci v
jedalne. FUJ

p. kucharka kratkovlasa blondinka sa nesprava vhodne, je neprijemna aj k Studentom a neraz aj k
zamestnancom.

Naopak v jedalni je neprijemna p. kucharka, na ktord som nepocul ani raz dobre slovo a nemam s
jej vystupovanim dobré skusenosti ani ja.

Kucharky su milé, ak ludia pridu na obed s Usmevom tak vzdy ho aj opatuju.

Davam pochvalu p. kucharkam - Vierke a Vlasticke

Atmosféra - zlepsila sa po prichode nového kuchara, ktoré hodnotim velmi pozitivne.
ale inak spokojnost mily a ochotny personal (vacsinou :-) )

Chvalim humor personalu vZdy ma to pobavi.

Dakujem vietkym kucharkam, stravovatelke a panovi kucharovi.

Varite velmi dobre. Dakujem celému timu.

Spravanie personalu prijemné (napr. p. Vlasta a aj novy p. kuchdr)

Inak d'akujem za velmi mily pristup a ochotu persondlu

1.2 Komentdre nepravidelnych navstevnikov jedalne

Obsluha byva neprijemna
personal na vydaji mi nevyhovuje (spravanie, pristup)
Mnoho fudi sa staZuje na spravanie sa pani kucharky,
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2.1

3.1

Komentare zakaznikov, ktori nenavstevuju jedalen

v pristupe a vystupovani zamestnankyn jedalne. Konkretne studenti sa stazuju na neprijemne
zaobchadzanie, ktore ich odradza chodit sa stravovat u nas.

Vymenit niektore pani kucharky

Zavolajte Zdenka Pohlreicha

Milsi personal

Velkost porcie
Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

Velmi malé porcie, ¢asto je pri vydavani jedla vidiet vyber hlavného jedla na zaklade toho, kto ho
dostane.

K velkosti porcii - hnusnu pdrovu polievku dostanem tolko Ze preteka tanier, ale drzkova to je po
¢iarku aby ndhodou viac nedali.

A nakladanie a velkost porcii - jeden ¢lovek dostane pomaly dva rezne lebo sa poznaju a druhému
da zvysky, asi sme si nie rovny

Porcie su dostatoc¢ne velké. Vzhladom na to, Ze nejem polievku, sa u mia zniZuje aj hodnotenie
jedla z hladiska ceny za jedlo.

niektoré porcie malé, niektoré zbytocne velké,

Neestetické nakladanie jedla (napr. rozliatie polievky po celom tanieri, alebo len polovi¢ne
naplneny tanier polievkou, ¢i dlhé zvazovanie nad vyberom toho spravneho kusa masa pre
daného stravnika) je pravidelnostou.

MnoZstvo nakladaného jedla napr. pri kebabe s hranolkami je az smieSne malé.

Skladba jedla, kombinacie, pocet, sp6sob objednavania jedla:
Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

Privital by som, ak by sa jedlo neobjednavalo, ale dalo sa vyskladat z r6znych ¢asti a na konci by
sa len kartou "zaplatilo".

Nestandardné kombindcie hlavného jedla a prilohy.

Vadsinou je mozné si vybrat medzi dvomi bezmésitymi jedlami.

Uvital by som viac kombinacii jedla maso+zelenina, salaty. Vykaslite sa na hovadzie maso v
ponuke ak ho nedokazeme pripravit a to netvrdim ze su zli kuchari ale za malo penazi sa kvalitna
surovina neda kupit aby bolo uvarene tak aby bolo makke.

Ak sa pripravuje ako bezmasite jedlo nieco sladke, tak by bolo dobre mat aj druhe bezmasite
jedlo nesladke....to by bol sen .... :-) Inac kvality jedal je velmi slusny standard, vo vseobecnosti
som spokojny...

System stravovania je velmi zly. VSade na Skoldch existuju bufety kde si ¢lovek vyberie ¢o chce.
Salaty, prilohu, .. nemusi byt toho vela ale nech je na vyber.

Chyba mi mozZnost samostatne si objednat zeleninovy $alat ku kazdému jedlu - dno aj k
palacinkdm. Potom by to bolo uz uplne super.

Menej képru prosim.

vidim vSak snahu o spestrenie jedalneho listka.



Salat byva ¢asto iba k 1. menu a vela [udi si ho ani nezoberie. Ti, ktory by chceli $alat, tak ho k 2.
alebo 3. jedlu nemaju. Preto by som zaviedol moZnost objednavat si $aldt samostatne ku
kazdému jedlu.

ndvrh moZnosti objednavky polovi¢nej porcie a moznosti objednania Saldtu zvlast ku kazdému
jedlu

Mohla by byt moznost objednat si $alat samostatné ku ktorémukolvek jedlu.

Co sa tyka navrhov, uvitala by som pridat aspori v sezéne na tanier viac ¢erstvej zeleniny a menej
zemiakov alebo ryzZe, aj ked by bol obed drahsi.

Ak je to mozné, tak by som prijal o troska menej jedal z kuracieho mésa.

Potesila by aj moznost objednat si salat zvlast, ku kazdému jedlu (aj ku sladkému, kvéli vyvazenej
strave). Ocenujem nemasité a zaroven nesladké jedla, kedZe vacsina zamestnancov nepracuje
tazko fyzicky tak kaloricky menej vydatné jedla st dobra volba.

Jedla pre osoby s intoleranciami.

Jedl3, ktoré mi chutia su kuraci vyvar, alebo pokrmy, ktoré su podavané na spolocenskych
akcidch. Kombindacie ako napr. kuracie stehno, svieckova omacka a tarhona su pre mia
nevyhovujlce aj ked novym vyzvam sa nebranim. Zahustovanie omacok a polievok mukou je tiez
pravidelnost a ¢asto nemozno identifikovat, ¢i polievka je ind ako omacka (spdsobuje to
zdravotné tazkosti pri traveni jedla). Jedlo, kde su kuracie stehna byva nedopecené (stalo sa
viackrat).

S jedlom som spokojna, vzdy sa da nieco z ponuky vybrat.

Polievky su chutné, jedalny listok nie je vhodne voleny, myslim si, Ze za masité jedlo sa povazuje
plat masa a nie napr. ndlozka

Priemer dobry

Chyba pestrost ponukanych jedal

— Ku kvalite, chuti a mnozstve jedla sa vyjadrovat nebudem, predpokladam Ze tato ¢ast bude
najdiskutovanejsia v ostatnych prispevkoch. Kritizujem vsak skladbu - ¢astd nevhodnost
kombinacii polievky a druhého (napr. Spenatova polievka a segedinsky gulas). Velmi by som uvital
moznost kombinacii jedla a priloh, ako to je napr. na stavebnej fakulte, pripadne moznost
objednat si len polievku alebo len druhé jedlo.

Niektoré dni je vyber velmi chaby a nemozZno sa chutne najest.

— Je obmedzeny pocet volnych jedal. V inych jedalfiach je dobrou praxou, Ze ak sa minu
navarené volné jedla (domnievam sa, Ze sa jednd len o par porcii, pripadne Ziadne), tak sa pecu
kuracie stehna s ryZou alebo sa podla potreby vysmazi syr / nugetky s hranolkami. Bez polievky a
Salatu. U nds volné jedla prakticky nie su.

Ak by bola moZnost zvysit pocet moznosti. A pripadne moznost volby prilohy by bola pre mna
velmi vitana.

— Pocet jeddl na vyber je nedostatocny, druhé resp. tretie jedlo je kombinaciou ostatnych,
pripadne je zmenena priloha - pravdepodobne z dévodu diétnosti jedla, to vSak nepokladam za
relevantné dalsie jedlo. Vidy by malo byt jedno jedlo len zeleninovy Salat (bez méasa alebo syra) s
dresingom v sacku podla aktudlnej ponuky.

3.2 Komentare nepravidelnych navstevnikov jedalne

moznost dat si iba polievku, jedlo si nakombinovat sam
Chyba mi vyber zdravsej verzie jeddl, uprednostriujem viac zeleniny ako prilohu
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kvalita by sa mohla zlepsit nakolko ked'si ddm napr zeleninové cestoviny, ledva v nich je
zelenina, to isté plati pri napr cuketovych lasagniach a ked' ¢lovek chodi do jedalne pravidelne,
uz vie, ¢o si nema davat (chodila som kedysi pravidelne). Vaésinou je v polievke prichut nejakého
Udeného alebo mletého masa. Ked'je prilohou dresing alebo tatarka, je jej straSne malo. Proste
tu kvalitu by bolo treba zlepsit, lebo niekedy aj zahrani¢ného hosta radsej pozvem inde. Okrem
iného objednavanie do 13.30 je dost kratko, niekedy vopred neviem ¢ budem mat ¢as a
nahradné obedy vacsSinou nie su. Zatial na kazdej inej fakulte som sa stretla s lepSim
stravovanim.

pestrejsi jedalny listok,

Primerane dochucovat varené jedld - dochutit méaso uz pri priprave, dodatoéne si kazdy dosoli a
dokoreni podla chuti, prilohy k masu a polievka st bez chuti alebo presolené,salaty podavané k
syru alebo nugetkam su bez zélievky, pripadne by mohol byt k dispozicii na stole olivovy olej,
vhodnejsia kombindcia polievky, masa a prilohy, obmedzit zahustovanie mukou, pecené kuracie
stehna dopiect, aby ich ¢lovek nemusel mat vnutri surové, vyber z viacerych druhov jedal (napr.
masité, bezmasité, zdrava, dia strava), opat moinost zavedenia ndhradného jedla. Clovek radsej
priplati o 1 euro navyse za kvalitné a chutné jedlo, len aby nemusel po¢as pedagogického
procesu rozmyslat ¢i potrebuje utekat na toaletu alebo nie. No a samozrejme prijemnejsi,
laskavejsi pristup kuchariek.

Mat stalu ponuku omacok k jedlu na jednom mieste (hordéica, ke€up, sladkokysla omacka). vV
jedalni si vyberam obedy obcas, vidy som spokojna s vyberom, jedla su chutné. Ocenujem aj
vegetaridnske obedy.

jemne by som zvysil porcie, a taktiez kvalitu poddvanych jedal z hladiska nutri¢nych hodn6t -
cena za aktualne varené pokrmy nie je adekvatna, samozrejme toto je konstruktivna kritika - rad
by som navstevoval jedalen castejsie ak pride k zmenam.

Viac druhov na den, vyuzivat menej polotovarov

Inak so samotnym jedlom aj pristupom kuchdarok som bola a som vZdy spokojna. Ako ndvrh na
zlepsenie by som odporucila vymenovat alebo blizsie popisat ¢o obsahuje jedlo namiesto
$pecialnych nazvov, napriklad: namiesto Milanske rizoto do zatvorky vypisat aku zeleninu tam
mbzeme ocakavat a najma ak su v rizote hriby tak to uviest.

Komentare zakaznikov, ktori nenavstevuju jedalen

vyber z viacerych jedal, ktoré si je mozné vzajomne vyskladat /mésité a bezmasita jed|a si
kombinovat s réznymi prilohami/, pondkat viac $alatov, najma v letnych mesiacoch, vyhybat sa
zahustovaniu polievok mukou, pridat maéne jedna- Sulance, ktoré nie st polotovar, pridat k
obedom na vyber vodu/ sirupovu/ citronadu, v neposlednom rade zlepsit ochotu personalu
Bezlepkové mozZnosti stravy, ktoré nie su bez chuti a zaroven nie su DIA jedlo

Chyba Salatovy bufet/ovocie aj zelenina, ndpoje, moznost kupit si napr. 1 buchtu, ¢i kysnuty
kold¢, resp. iné sladké jedlo len ako dezert 1 ks, nie cely obed, polievka by mala byt tak, aby si
kazdy mohol dat kolko chce, a sytejsSia - nie zaprazena mukou, ale skor z hladiska obsahu
zeleniny, strukovin, Ci cestovin (nie jeden zemiak, ¢i malo zeleniny a rezancov a pod.). Ponuka
bufetu z chladnicky tieZ nie je zaujimava - vyprdzany syr a rezen su uzZ pripravené v zemli s
oblohou a naskladané v chladnicke -t.j. moZnost jest studené alebo zohriat v mikrovine spolu so
zeleninou a majonézou. Bageta je poloprazdna a pri plnej cene bez dotdcie stoji tolko ako
omnoho lepsia - naplnenejsia bageta v Bille. Mohla by sa robit ¢erstva bageta priamo na pulte
/ako v beZnej bagetérii/. Napeceného peciva v bufete je malo (1ks z jednej prichute), nie je z
¢oho vybrat, ak si kupi niekto pred Vami, lebo dalsie uz tak rychlo nenapecu.

modernejsie jedld, moznost vybrat si prilohu
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moznost nakombinovat si svoj obed - kto chce viac ¢erstvej nie mrazenej zeleniny, ovocia, alebo
kombinovat méso so $alatom a nie zemiakmi, ¢i ryZzou, namixovat si svoj vlastny obed ako aj
porciu

Super by bolo, keby sa dala zvolit priloha...

Uplné by stacilo, kdyby se v jidelné vafilo tak, jako kdyby to vafili pro sebe doma

Uvitali by sme rozsirenie ponuky o zdravé jedla s vy$Sim podielom zeleniny, napr. Cerstvé Salaty,
dusena alebo parena zelenina. Odpordéam pouzivat ¢erstvé suroviny

vytvorit priestor pre ludi, ktori si vegetariani, vegani, maju bezlepkovu diétu. S tym suvisi vyssia
kvalita vstupnych surovin aj iny spdsob varenia ako je zvykom v beZnej kuchyni. To znamena
kuchar, ktori rozumie priprave hodnotného jedla..

Chut jedla, kvalita jedla, kombindcie, pocet, spésob objednavania jedla:
Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

Castokrat nie je jedlo dostatocne teplé.

jedlo je casto na moj vkus presolene.

Zaklad su kvalitne suroviny...tu si nie som isty..kedze sa vzdy kupuju tie najlacnejsie.

Kvalita jedla je v niektorych pripadoch katastrofalna, ale samozrejme ndjdu sa aj dobré jedl3,
ktorych je vSak velmi malo.

Niekedy a niektoré vybrané jedld robia perfektne, ale dost chvalenia. Niekedy a stava sa to ¢asto,
ze si ¢lovek nevie vybrat, nie pretoze ma ¢lovek chut na vSetky jedla ale preto Ze na to nema chut
po predchadzajucej skdsenosti.

Polievky mi spésobuju Zaludocné problémy, vobec ich nejem. Byvaju viac solené. Prilis zahustené
mukou?.. Hlavné jedlo, pokial je mésové, je chutné. Je vidiet, Zze vtom maju kuchari dlhoroénu
prax. Zeleninové jedld, cestovinové jedld, Saldty — ich objaveniu v ponuke som sa potesila, po par
sklamaniach sa ich bojim skusat. Tie, ktoré som vyskusala, boli nedochutené, fadne, vizualne
menej vzhladné.

zlepsit najma chut jedal

malo kedal na vyber, kvalita jedal co sa tyka zdraveho zivotneho stylu je minimalna.
Vegetarianske jedla su bud bez chuti alebo presolene, mrazena zelenina vsade, uvazujem o
noseni si vlastneho jedla

Chybajuce korenie v korenickach, nevyvazena chut (napr. slané méaso, neochutend ryza), mohla
by byt vacsia variabilita jedal

Jedalen plne postaduje pre svoje Ucely, za poZzadovanu cenu je chut aj kvalita jedla nadmieru
dobra, avsak vidy je priestor na zlepsSenie a najma pri jedle.

polievky hodnotim ako vyborné ale druhé jedlo vo vacsine pripadov bieda. Nedochutené, ani raz
nebola dobre spravend ryZza, omacky na cestoviny vela krat az nechutné, celkovo hodnotim
jedalen ako znac¢ne podpriemernu

Pomer cena/kvalita jedla je podla méjho nazoru TOP.

Podla mna je to slusny standard

Zlepsit kombinaciu jedal, inovovat recepty, jedlo ochutnat, ¢i by ho zjedol niekto, kto ho navrhuje
a aj ten, kto ho vari. Zrusit polotovary a varit z ¢erstvych surovin. Jedlo by malo byt teplé pri
podavani. UZ roky sa neobjavili nové jedld, len mozno akoZe zdravé, ale zdravé jedlo nie je
nahadzanych par zdravych prisad bez rozmyslu. A bez chuti. Ku mne sa spravaju kucharky milo,
takze nemdzem kritizovat. Dostdvam aj Usmev obcas. Zhrniem to do jednej vety. Nech sa vari to,



¢o by bolo dobré aj pre vedenie, ktoré vacsinou na obedy nechodi. Ktovie preco. Ale sme radi, ze
sa mame kde stravovat. Tak verime, Ze sa situacia zlepsi a kuchyna zostane a bude lepsia.

Menej solit

Volské oko byva skoro vzdy polosurové, rozumiem Ze kazdy to ma rad inak, ale z hygienickych
dovodov (napr. salmonela) by bola lepsia dékladna tepelna Uprava.

Na obedy chodim pravidelne, jedlo byva chutné, niekedy az vynikajuce. Zriedka sa stane, ze si z
ponukanej kombindcie jedal nevyberiem nic.

Strava chutnad, ale vadi mi zahustovanie polievok mukou. Salaty by som navrhovala obmiefat za
viac uhorkové, rajcinové a pod. ako kapustové (skoro stale). Polievku pri obedoch 3 dostdvam
rovnaku ako pri 1 a 2, hoci sa piSe, Zze ma byt diétna. Objednavam si najcastejsie obedy ¢. 3 kvéli
znizeniu mnozZstva muky, ale v rovnakej polievke muka je. Plus by sme viaceri ocenili ponukanie
Cistej vody k jedlu (alebo cista voda + citrén), nie nekvalitné nezdravé sirupy

Celkovo fajn aj polievky ale brav€ové maso nejem, tak by som napriklad namiesto furmanske kde
su parky rad privital polievky ako vyvar, paradajkova, fazulkova na kyslo. Tie robite dobre aj
napriklad to morcacie maso s ryZou robite super.

S jedlom v jedalni som spokojn3, jedlo je chutné

Dobry defi. Co sa tyka akurat dochucovadiel: chilli, ke€up, hor¢ica - ako stala moznost vyberu,
ktora by bola na stole alebo v miestnosti na stole pri vchode na jednom mieste pre vsetkych, ako
v restikach. Mozno by bolo fajn mat k dispozicii aj ¢isti vodu na na¢apovanie si ku jedlu. Inak si
myslim, Ze nasa jedalen je v ramci moZnosti super. Tiez by nebol myslim zly ndpad, ak by sa raz za
Cas oslovil/a a zavolal/a sem kuchar z reStauracie alebo podniku - zmena jedla, vyzoru, chute:
indicka, grécka, mexickd kuchyna...na ozivenie, to by bolo perfektné mat takuto spolupracu s
niekym! Pozdravujem pani kucharky aj cely tim zodpovedny za starostlivost o nase hladné
7aludky :D Dakujem :)

— Cena jedal sa mi zda byt vysoka, neda sa dopatrat k cenotvorbe. Prilis vela jedal je z
polotovarov, o Setri robotu, ale dviha cenu a zniZuje kvalitu. Sihlasim so systémom dotdcii na
jedlo, systém webkredit na to nie je nastaveny (uz rok). V danom ¢ase neviem zistit kolko mam
redlne ,prejedené”.

— Napoje su roznorodej kvality, ak je to technicky mozné, uvital by som tocku studenej
vodovodnej vody. Ak to technicky nie je moiné, navrhujem stojan s vodou (typu aquabar). Salaty
k danému obedu su oznacené len provizdrne, zalaminovany papier je ¢asto padnuty. Neviem
pre¢o sa na pohdre a $alaty nevyuZiva , nastavitelna &ast pultu “, niektoré kolegyne maju
problém - nedosiahnu.

Na jedalnom listku by mohla byt uvedena kaloricka hodnota jedla.

Spo6sob objednavania:

4.2

Jedlo na nasledujlci defi je mozné objednat len do 13.30 V ramci STU by mohla existovat
aplikacia do mobilnych telefénov na prehladnejsie objednavanie jedla ako sucasné webové
rozhranie.

Komentare nepravidelnych navstevnikov jedalne

moznost dat si iba polievku, jedlo si nakombinovat sam

Chyba mi vyber zdravsej verzie jeddl, uprednostriujem viac zeleniny ako prilohu

kvalita by sa mohla zlepsit nakolko ked'si ddm napr zeleninové cestoviny, ledva v nich je
zelenina, to isté plati pri napr cuketovych lasagniach a ked' ¢lovek chodi do jedalne pravidelne,
uz vie, ¢o si nema davat (chodila som kedysi pravidelne). Vacésinou je v polievke prichut nejakého



4.3

Udeného alebo mletého masa. Ked'je prilohou dresing alebo tatarka, je jej straSne malo. Proste
tu kvalitu by bolo treba zlepsit, lebo niekedy aj zahrani¢ného hosta radsej pozvem inde. Okrem
iného objednavanie do 13.30 je dost kratko, niekedy vopred neviem ¢i budem mat ¢as a
nahradné obedy vacsinou nie su. Zatial na kaZzdej inej fakulte som sa stretla s lepSim
stravovanim.

pestrejsi jeddlny listok,

Primerane dochucovat varené jedld - dochutit méaso uz pri priprave, dodatoéne si kazdy dosoli a
dokoreni podla chuti, prilohy k masu a polievka su bez chuti alebo presolené,salaty poddvané k
syru alebo nugetkam su bez zalievky, pripadne by mohol byt k dispozicii na stole olivovy olej,
vhodnejsia kombinacia polievky, masa a prilohy, obmedzit zahustovanie mikou, pecené kuracie
stehna dopiect, aby ich ¢lovek nemusel mat vnutri surové, vyber z viacerych druhov jedal (napr.
masité, bezmasité, zdrava, dia strava), opat moinost zavedenia ndhradného jedla. Clovek radsej
priplati o 1 euro navyse za kvalitné a chutné jedlo, len aby nemusel po¢as pedagogického
procesu rozmyslat ¢i potrebuje utekat na toaletu alebo nie. No a samozrejme prijemnejsi,
laskavejsi pristup kuchariek.

Mat stalu ponuku omacok k jedlu na jednom mieste (hordéica, ke€up, sladkokysla omacka). V
jedalni si vyberam obedy obcas, vidy som spokojna s vyberom, jedla su chutné. Ocenujem aj
vegetaridnske obedy.

jemne by som zvysil porcie, a taktiez kvalitu poddvanych jedal z hladiska nutri¢nych hodn6t -
cena za aktudlne varené pokrmy nie je adekvatna, samozrejme toto je konstruktivna kritika - rad
by som navstevoval jedalen castejsie ak pride k zmenam.

Viac druhov na den, vyuzivat menej polotovarov

Inak so samotnym jedlom aj pristupom kuchdarok som bola a som vZdy spokojna. Ako ndvrh na
zlepsenie by som odporucdila vymenovat alebo blizsie popisat ¢o obsahuje jedlo namiesto
$pecialnych nazvov, napriklad: namiesto Milanske rizoto do zatvorky vypisat aku zeleninu tam
mbzeme ocakavat a najma ak su v rizote hriby tak to uviest.

Komentare zakaznikov, ktori nenavstevuju jedalen

vyber z viacerych jedal, ktoré si je mozné vzajomne vyskladat /mésité a bezmasita jed|a si
kombinovat s réznymi prilohami/, pondkat viac $alatov, najma v letnych mesiacoch, vyhybat sa
zahustovaniu polievok mukou, pridat mucéne jedna- Sulance, ktoré nie su polotovar, pridat k
obedom na vyber vodu/ sirupovu/ citronadu, v neposlednom rade zlepsit ochotu personalu
Bezlepkové mozZnosti stravy, ktoré nie su bez chuti a zaroven nie su DIA jedlo

Chyba Salatovy bufet/ovocie aj zelenina, ndpoje, moznost kupit si napr. 1 buchtu, ¢i kysnuty
koldc¢, resp. iné sladké jedlo len ako dezert 1 ks, nie cely obed, polievka by mala byt tak, aby si
kazdy mohol dat kolko chce, a sytejsSia - nie zaprazena mukou, ale skor z hladiska obsahu
zeleniny, strukovin, Ci cestovin (nie jeden zemiak, ¢i malo zeleniny a rezancov a pod.). Ponuka
bufetu z chladnicky tieZ nie je zaujimava - vyprdzany syr a rezen su uzZ pripravené v zemli s
oblohou a naskladané v chladnicke -t.j. moZnost jest studené alebo zohriat v mikrovine spolu so
zeleninou a majonézou. Bageta je poloprazdna a pri plnej cene bez dotdcie stoji tolko ako
omnoho lepsia - naplnenejsia bageta v Bille. Mohla by sa robit ¢erstva bageta priamo na pulte
/ako v beZnej bagetérii/. Napeceného peciva v bufete je malo (1ks z jednej prichute), nie je z
¢oho vybrat, ak si kupi niekto pred Vami, lebo dalsie uz tak rychlo nenapecu.

modernejsie jedld, moznost vybrat si prilohu

moznost nakombinovat si svoj obed - kto chce viac ¢erstvej nie mrazenej zeleniny, ovocia, alebo
kombinovat méaso so Saldtom a nie zemiakmi, ¢i ryZou, namixovat si svoj vlastny obed ako aj
porciu



e Super by bolo, keby sa dala zvolit priloha...

e Uplné by stacilo, kdyby se v jideIné vafilo tak, jako kdyby to vafili pro sebe doma

e Uvitali by sme rozsirenie ponuky o zdravé jedld s vy$sim podielom zeleniny, napr. ¢erstvé Salaty,
dusend alebo parend zelenina. Odporucam pouzivat ¢erstvé suroviny

e vytvorit priestor pre ludi, ktori su vegetariani, vegani, maju bezlepkovu diétu. S tym savisi vy$sia
kvalita vstupnych surovin aj iny spdsob varenia ako je zvykom v beZnej kuchyni. To znamena
kuchar, ktori rozumie priprave hodnotného jedla..

o Zlepsit kvalitu jedal, aj pripadnym prenajmom jedalne. HorSie to uz urcite byt nemoze.

5 Cena jedla
5.1 Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

e Ovelaradsej by som si viac doplacal za obed, ale dostaval kvalitnu stravu, kde by bola €erstva
zelenina a kvalitné suroviny

e Preto Studenti nechodia. Za pInd sumu jedla sa ¢lovek dokaze takmer najest v restauracii z
denného menu a toto je vyvarovia kde je jedlo bez chuti. Pri zahrani¢nych navstevach sa hanbim
Ze musia ist jest tu.

e Uvital by som nizSie ceny za jedlo nakolko na inych univerzitdch to maju lacnejsie.

e Velmi pochvalujem ceny obedov.

o Cosatyka cien, tak je to pre $tudentov idedlna stravovacia jednotka. Aviak myslim si, Ze by sa
mala zdvihnut kvalita jedla aj na Ukor mierneho zvysenia ceny.

e Zacenu bez dotédcie sa mnohokrat dokazem prestravovat v restauracii, kde mi poskytujd
chutnejsie, estetickejsie jedlo vo vacsom mnoizstve.

5.2 Komentare nepravidelnych navstevnikov jedalne

o Celkovo mi pride velmi neadekvatna cena obedov vzhladom na to, Ze sa dd lacnejSie a chutnejsie
najest v okolitych podnikoch. Varenie si vlastného jedla je samozrejme este niekolkondsobne
lacnejSie. Rovnako nerozumiem cene polievky v pripade ak si nechcem dat aj hlavny chod a o
cenach v bufete (najma bez ISICu) ani nehovorim. Pocas mojho studia na vysokej Skole sa
priblizne zdvoj/strojnasobila cena jedal a vyber zredukoval na polovicu.

e Kludne by som si priplatil. Myslim si, Ze varit sa da aj lepsie.

5.3 Komentare zakaznikov, ktori nenavstevuju jedalen

e Na zaklade osobnych rozhovorov so zamestnancami ale aj so studentami vidim najvacsi problem
v :1.skladbe jedal, A k bodu jedna....chapem,ze je tazke zmestit kvalitousa do kalkulacie jedal,ale
myslim si,ze ak by mali ludia moznost doplatit si za vysiu kvalitu(salat k jedlu, bezlepkovu
potravinu,vegansku poravinu,,bezlaktozovy vyrobok),tak to aj radi urobia. Nemyslim si,ze by sa u
nas nedalo uvarit rovnako a za podobne ceny ako v susednom Brooklyne,kam chodi na stravu pol
fakulty.Je to o zmene pristupu, kucharok (aby sa konecne presunuli v case a nevarili ako za
socializmu) a spravali sa uplne normalne,akoby chceli sby sa ludia spravali k nim. Jednoduche veci
s jednoduchym riesenim.(navrhujem pult s polozkami,kde si jedlo moze vyskladat stravnik sam a
ak presiahne nejaky definovyny standard-priplati si.Polozky by ale
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6.1

6.2

7

Na

Nevyhovuje mi kombinacia s prilohou (nemoznost’ vybrat’ si prilohu).

8.1

Cistota
Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

Niekedy pribory st velmi znedistené, je nutné si hladat alebo aj umyt.

Je Uplne beiné, ze si ludia nosia vlastné pribory, pretoze tie v jeddlni su Spinavé.

V 21. storodi by mali byt samozrejmé rukavice na rukach, ¢o v nasej jedalni vbbec samozrejmé nie
je.

Pribory by mohli byt lepsie umyté.

— Cistota a stav riadu je typicky pre jedalne niz$ieho $tandardu, najhorsia je Cistota priborov.
Navyse su zméatou réznych suprav, mnohé su vykrivené. V minulosti pracovnicka jedalne utierkou
prelestila pribor, vytriedila poSkodené a Spinavé kusy, lyZi¢ku, vidlicku a nozik zakrutila do
servitky. Navrhujem vratit sa k tejto praxi. Zaroven by to bolo hygienickejsie, ako teraz, kde sa
ktokolvek s neumytymi rukami prehrabdava v priboroch.

Komentare nepravidelnych navstevnikov jedalne

Zabezpedit doslednejsie Cistenie priborov!!! Prijal by som moZnost vyberu prilohy, viacero variant

jedal, vhodna by bola zmena personalu kuchyne...

Moje dovody preco sa nestravujem v Jedalni

tuto otazku odpovedalo 96 respondentov, pricom tito mohli zvolit viacero odpovedi.

Nevyhovuje mi kvalita poskytovaného jedla.
Vyuzivanie polotovarov.
Nevyhovuje mi chut’ jedla (slané, mucne, polotovary...).

Nevyhovuje mi pontikana skladba/druhy poskytovanych jedal.

Mam obmedzenie v stravovani.

Cena za jedlo nie je adekvatna.

Uprednostiujem MENU v okolitych podnikoch.

Navrhy na zlepSenie ¢innosti jeddlne

Komentare pravidelnych navstevnikov jedalne

S jedalnou som vcelku spokojny. Ale ocenil by som, keby na webe jedalen.stuba.sk boli aj obrazky
jedal. Casto si totiz zamiefiam peceri a pecienku. Pripadne by sa mohol pouZit pojem pecené
maso. Pri rybach zasa neviem, i je to iba méaso, alebo aj s kostami. Mnohé nazvy ani nepoznam a
musim si ich googlit.

mozno by bolo vhodné do jedalnicka zaradit jedla pre osoby, ktoré maju intolerancie, celiakiu

a podobne



Co tak dat pri vystupe z jedélne jeden tablet, kde by boli 3 smajliky podla toho, ako [udom
chutilo?

Preco fakulta nehlada spdsoby, ako zatraktivnit prostredie pre sikromnika, ktory by mohol mat
tieZ stanok v jeddlni a ludia by mali na vyber? OcCividne preto, lebo by nastavil nasej jedalni
zrkadlo.

Nazvy jedal a skladba jedélni¢ka, no élovek musi niekedy pouZivat google aby vedel vébec ¢o si
objednava.

Plus neda sa ani dobit ISIC karta cez internet a ked ndhodou ¢lovek neobjedna je hladny. Velmi
zle.

Pocul som od starsich ziakov, Ze kedy si sa pouzivali minutky viac Ziakov na intraku by to uvitalo,
lebo si obiednavaju jedlo.

Preorganizovat jedalen tak, Ze bude mat stravnik moZnost si vyskladat jedlo ako napr. v jedalni na
rektorate STU a moZnost si jedlo kupit aj za hotovost & kartou, dalej dreveny obklad na stipoch ¢
stenach by vyznamne vylepsil akustiku a zniZilo neprijemny hluk. cena je vSak
nekonkurencieschopna - keby som bral gastrolistky, Siel by som inde.

Obedy su OK, avsak prosim zaviest do systému moznost objednat si Salat zvlast a ku kazdému
jedlu. Dakujem.

Plus by som podotkol aby si pani kucharky, ktoré vydavaju jedlo, nalepili nejaky postup do
priestorov jedalne aby sa vydaj jedla zaobisiel aj bez zvySovania hlasu.

— Vecere by sa mali vydavat v bufete, jedalen je zbyto¢ne otvorena, zamestnanec neviem kde,
chyba napo;j.

— V dosledku vyuky alebo experimentu nie je vidy mozné ist na obed, privital by som moznost
zabalenia obeda a jeho vyzdvihnutie v inom ¢ase v bufete. Priplatok za obal je odévodneny.
Zachoval by som v3ak aj si¢asni moznost vydaja obeda v ¢ase obeda do prinesenych
umyvatelnych nadob (zero waste).

— Stravnici si niekedy nepamataju aky obed maju orazeny, zdrzuji. Miesta na ordzanie /
kontrolu orazenia su zle zvolené, mimo hlavné trasy. Ak je to otdzka ,par metrov kdblu” tak
navrhujem premiestnit kontrolné miesto ,,zo stipa“ na stenu k tackam alebo na stip pri napojoch,
miesta na orazanie zo zadu jedalne na stenu kde je prechod z kuchyne do jedalne.

— Jedalen je zle vetratelnd, tusim uz vo volebnom programe p. Peterku pred jeho dekanovanim
bola navrhovana vzduchotechnika... Aspori prebudovat svetliky so sklobeténovymi kockami na
dialkovo otvaratelné vetracky, podobne ako je to na ZST Trnava. Nemusel by to byt velky naklad,
zato v3ak citelny efekt v podobe pridenia vzduchu. — Pozitivne hodnotim stoly, stolic¢ky aj kvazi
vyzdobu. Sol' v solnickach by sa mohla kontrolovat ¢astejsie. Stoly st obykle ¢isté, nemam
vyhrady.

— Niektoré jedalne maju stavebne / zastenami / vertikalnymi ZalGziami oddelené priestory na
stolovanie pocas sldvnostnejsich akcii, ako su napr. statnice, obhajoby, konferencie... Navrhujem
zvazit takato moznost oddelenia zadnej ¢asti jedalne.

— Ak je to technicky mozné, umiestnit umyvadlo na umyvanie ruk do rohu, kde je dnes stél s
knihou pripomienok. Prispelo by to kulture a hygiene. Dostupné umyvadlo pri odovzdavani
pouZitého riadu je mimo trasu, vyuziva ho malokto - len v pripade Ze sa uspini od jedla.

— Na dverach chybaju ,, otvaracie hodiny (pravdepodobne preto, Ze sa nie vidy dodrZiavaju),
kontakt na veducu jedéalne, pripadne blackbox na pripomienky. Kniha priani a staznosti na stole ,,
pod dozorom kuchdrok je absolutne nevhodne umiestnena.

Inak dakujem za obedy, oceriujem vyzdobu na stoloch a inych miestach jedalne.



8.2 Komentare nepravidelnych navstevnikov jedalne

8.3

9.1

Niekolkokrat sa mi stalo, Ze cena jedla sa v priebehu dria/vikendu zmenila a uz nebolo mozné
odhldsenie, pricom si myslim, Ze uz pévodna nezvysend cena daleko prevysovala hodnotu
daného jedla, kedZe sa jednalo o polotovary. Rada som chodila do jedalne, no prestala som tam
chodit po viacerych skisenostiach so zmenou ceny ako som zmienila na zaciatku tejto spravy. Na
ISICu mi zostalo tolko penazi, ¢o by mi kedysi vystacilo asponi na 1,5 obeda teraz to nestaci ani
na bagetu :) (samozrejme rozumiem, Ze aj ceny potravin sa zvysili ale ceny Skolskych obedov sa
percentualne zvysili viac ako ceny v podnikoch).

Komentare zakaznikov, ktori nenavstevuju jedalen

Pre sobotnych Studentov sa nevari (prislo viacero podnetov)
strava 3xd/7dni v tyZdni - moZnost objednat si teplé jedlo aj cez vikend do bufetu

Hodnotenie spokojnosti zakaznikov so sluzbami v Bufete

Komentare pravidelnych navstevnikov bufetu

Dochodkyne kucharky, sem tam vedia urobit z vajec riadnu spaleninu pripadne odmietnu urobit
vajcia alebo ine produkty ktore su k dispozicii.

s pracovni¢kami bufetu som spokojna - Ustretovost, komunikacia, odporucania z ich strany
Keby mali v bufete utepencov a olomoucke syrecky pod takym sklenym zvonom..to by bola
pecka

Bufet je fajn, velka rozmanitost jedal a kvalita je tieZ vyhovujuca. Co nie je fajn je fakt, ze najma
rano su vydavané bagety bez listku s ddtumom vyroby, t.j. zo véerajsieho dna.

nemam

Bufet sa mi velmi paci, prijemna obsluha aj vyber potravin, chutna kavicka

Zabezpecenie platby kartou. Inak je to v pohode a rad sa tam stravujem maju skveld kdvu.
Bufet funguje skvelo. Ponuka je super, aj ked' ja osobne by som uvitala aj mensiu obmenu v
minutkach, ocefiujem aj niektoré dni, kedy sa daju kupit napriklad obloZené chlebicky. Jeden ¢as
sme mali aj zakusky, ¢o bolo podla mna super a uvitala by som to CastejSie, ale rozumiem, Ze ak
po tom nie je taky vysoky dopyt, neoplati sa to davat pravidelne do ponuky. Inak mame super
bufet a tetusky v bufete su tiez velmi super.

Na rozdiel od jeddlne osobnejsi pristup, prijemnd a skoro vidy veseld a usmievava obsluha.
Pribory, pohare, taniere st vzdy Cisté. Pozitivne hodnotim moznost si jedlo zarezervovat alebo si
ho nechat odloZit na neskor.

Kapa lepsej kavy, ponukana kava je prilis horkd, odhadujem Ze prili$ preprazena. Niekedy je
volba kavy z automatu lepsia ako bufetova, malo by to byt naopak. Inak spokojnost s pristupom
obsluhy velmi &

velakrat tesne po obede si ¢lovek uz nekulpi bagetu, ¢o je naskodu

Zmenit pristup ku zdkaznikom nakolko pracovnicky su velakrat neprijemne na zdkaznikov a to
nie je iba moja skusenost ale taktieZ viacerych studentov, niektori dokonca preto nechodia do
bufetu ¢o je podla mna skoda nakolko maju Siroky a kvalitny sortiment. Ponukat praZenicu aj
pred 8:00 hodinou to by uvitali viaceri Studenti.

viacej zakuskov

Pri ranajkach (vSetky produkty z vaji¢ok) sa mi priblizne v tretine pripadoch stalo, Ze som dostal
polo-surové vajicka



Povysenecké spravanie voci studentom by sa ziSlo zmenit, oprsklé odpovede bufetarok na
otazky Studentov v pripade nejakych nejasnosti. Az na spravanie bufetdrok je vsetko fajn.

Pre Studentov by mohol byt bufet otvoreny v sobotu aspor do 14:00 ked za¢ina poobedniajsi
blok aby sa mohli najest a nemuseli ist inde.

Dakujem kolektivu pracovni¢ok bufetu.

Chvalim

Bufet je super

Ponuka ovocia je fajn, ak by bola k tomu primerana aj cena

Celkom fajn. Bagety z predoslého dnia by som uZ ale neponukal za rovnaku cenu ako cerstvé.
Bud nepredavat vobec, alebo za zvyhodnenu cenu.

ano

bufet by mal byt v sobotu otvoreny aspori do 16.00 a mat adekvatnu ponuku jedla - ¢astokrat si
v iom mézeme kupit iba keksiky, ¢o je naozaj malo

V bufete uz v sobotu skoro nic nieje, to ze nieje moznost obeda o tom ani nehovorim, mame
vyucovanie do vecera, chapem ze sa nikomu nechce pracovat v bufete v sobotu, mozno by bolo
dobre zvazit automat na bagety, sendvice a podobne

Bufet je super, niekedy uprednostnim stravovanie v bufete pred jedalfiou. Kolaciky, nanuky v
lete a kava su fantastické. Radsej pouzivat klasické maslo namiesto margarinu. Moznost poziadat
si zeleninovu/$aldtovu prilohu k jedlu. Skoda, e niekedy kucharky v jedalni nestihaju robit
vajicka na ranajky. Ham and eggs by by mohol byt naozaj so slaninkou :) aj natierky by boli fajn,
ale chdpem, Ze z hladiska pripravy a splnenia legislativnych nariadeni je to nerentabilné. Aj hot
dogy by boli super. Bufetarky su GZasné, veselé, milé, ochotné.

Chvalim obsluhu v bufete, je prijemna a ochotnd, Pontkané vajickové minutky su vSak zavislé od
jedalne a Casto nie je mozné si ich objednat. Ponuka je obmedzena, ked nie je semester a
chybaju studenti. Mohli by byt ako stala ponuka polievky ako kapustnica, fazulova polievka
alebo vyvar, ktoré by sa podavali aj ako neskory obed alebo v pripade, Ze si obed neorazim.
Zabudla som doplnit do dotaznika v jedalni, Ze sa vibec nepodavaju nadhradné jedla a
zamestnanec tak ostane bez teplého jedla, ked'si neorazi (a mukou zahustenu polievku si uz
neprosi). Doplnila by som este do ponuky bufetu natierky na rozsirenie sortimentu alebo
minutkové jedlo v podobe grilovanych kuracich pfs so zeleninovym sSalatom.

Kladne hodnotim obsluhu v bufete

Na kolko som bol Studentom aj denného studia tak ked porovnam sortiment v bufete pocas
tyzdna a v sobotu, tak je tu vidiet velky rozdiel, ¢o sa tyka sortimentu. Poradil by som napriklad
pripravit viac Sunkovych bagiet, Zemli atd’, dlhsiu otvaraciu dobu bufetu - napr. do 14:30,
moznost nabitia ISICU priamo v bufete.

V bufete by som privitala mozno tak este saldmy a iny typ prilohy ako je rozok - mozno chlieb
celozrnny alebo zdravsiu alternativu ako maces ¢i ryZzovy chlebik. TieZ by nebolo zIé mat v
ponuke pomazanky - v ¢rievku (Lunter) alebo uz natreté na chlebikoch so zeleninou. A prosim,
majte zase tie strihané tvarohové kolace :) si vyborné!

chvalim vsetok servis, priestor na zlepsenie: slusnejsia-milsia komunikacia a ton hlasu:)), taktiez
Casté vypadky varenia hemendexov.... A Uplny nonsens, na parky sa nevztahuje dotacia lebo nie
su vyrobene v bufete? akoby vsetky tie zemle robili nase bufetarky na kolene :D.....

Rozsirenie sortimentu pre zamestnancov

Mat viac nachystané na dni, ¢asto sa stava Ze pridete po 10 hodine a vela tam toho nezostane
Odporucala by som rozsirenie sortimentu, napr. o Salaty z Cerstvej zeleniny (Sopsky), jogurty
(hlavne bezlaktdzové), prip. sezdonne ovocie. Pracovnicky bufetu si ochotné a Ustretové.



9.2 Komentare nepravidelnych navstevnikov bufetu

e jetotamdrahé

e Ked sa stravujem v jedalni, bufet vyZzivam malo (6)
e Ned3 sa platit debetnou kartou (3)

e Klamlivé uvadzanie cien, dodatoc¢né strhanie cien
e Strhaju peniaze po mesiaci za to, Ze zle nastavili ceny dotacie (6)
e Slabd ponuka v poobednych hodindch

e Nemoznost objednat jedlo v ramci bufetu

e Absencia bezlaktézovych potravin

e Ked' sa stravujem v jedalni, bufet vyzivam mdlo

e Iné suradnice bufetu

e Moznost platit kartou

e Objednat si jedlo vopred na kartu

10 Dovody pre ktoré nenavstevujem Bufet

V ponuke su prevazne nezdravé jedla.
Chyba mi ponuka zdravych jedal.

Slaba ponuka teplych Jedal k objednaniu.
Otvéracia doba mi nevyhovuje.

V poobednych hodinach byva slaba ponuka.

Bufet mam "odruky", nechodievam okolo.

Ked' sa vydéva obed, nie je mozna priprava teplych jedal a pod. dostupna
je len polievka (pocas semestra).

Ponuka teplych jedal sa nerobi pred 8:00.
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Nevyhovuje mi p bufetu vo

Mam obmedzenie v stravovani.

11 Bufet by som navstevoval/la ak...

Ak by bola moZznost' objednat’ si hotové Jedlo a] mimo polievky v Ease
vydavania obedov (pocas semestra).).

Ak by bola moznost' objednat’ si teplé jedlo po 13:30.

Objednat’ si jedlo cez systém a prist’ si ho vyzdvihnut do 30 mindt.
Ak by boli v ponuke zdravé jedla.

Ak by bola sSir§ia ponuka teplych jedal.

Ak by bola $ir§ia ponuka studenych jedal.

12 NAavrhy na zlepsenie ¢innosti Bufetu

Navrhy na zlepSenie:
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Navstevujem bufet sporadicky, ale obsluha/poradenie je vzdy v poriadku.

Ja som vo svojej podstate spokojny. Som flegmatik. Nepotrebujem k Zivotu vela.

prosim, prevychovajte pani kucharku z Chtelnice, také vulgarne reci a spésob spravania je
nehodny civilizovaného ¢loveka

Personal bufetu je velmi mily.

obsluha je vzdy ochotna a ponuka sortiment, ked'si neviem vybrat na ¢o mam chut :)

Bufet je super, nechodim tam pravidelne lebo ranajkujem doma.

Ponuka bufetu z chladnicky tieZ nie je zaujimava - vypraZany syr a rezef su uz pripravené v Zemli
s oblohou a naskladané v chladnicke -t.j. mozZnost jest studené alebo zohriat v mikrovine spolu
so zeleninou a majonézou. Bageta je poloprdzdna a pri plnej cene bez dotacie stoji tolko ako
plna bageta v Bille. Mohla by sa robit ¢erstva bageta priamo na pulte /ako v beznej bagetérii/.
Napeceného peciva v bufete je malo (1ks z jednej prichute), nie je z ¢oho vybrat, ak si kipi
niekto pred Vami, lebo dalSie uz nenapecu.

Bufet vyuZivam sporadicky, ked'si zabudnem objednat obed, vtedy je pre mna vykipenim.
Bagety, toasty su ok. Ak by som ho vyuZivala ¢astejsie, mozno by som citila potrebu rozsirenia
ponuky atd. Ak by v iom bola mozZnost objednat si len hlavné jedlo bez polievky, asi by som do
jedalne ani nechodila. Polievky nejem. Mam z nich traviace tazkosti.

Teplé jedla v bufete neboli ponukané velkl Cast semestra, takisto ako celiatik by som bola rada,
keby sa daju tieto teplé jedla vydavat cez obedovu pauzu, pretoze kazdy jeden den si musim brat
so sebou jedlo na cely den

Panie v bufete su vyborne!

ponuka v bufete v case semestra sa zlepsila, za mna super....mozno najst dajaky vhodny system
ako efektivne prevadzkovat bufet mimo semestra...a ak by sa podarilo zabezpecit pripravu
teplych jedal pocas obedu, tak to by bol uplny ideal

Bufet sa zlepsil a nie je to zIé. Ale nevyuZivam ho.

Majte vSetky financné stranky na poriadku a nezneuZzivajte Studentov za Vase chyby. Nokradajte
Studentov. Majte boha pri sebe.

zeleninové salaty, ovocie

viac ovocia, zeleniny, Saldty (zeleninové, strukoviny, mozarella, feta syr atd. - Cerstvé), ovocné
$tavy pripadne smoothie

Staci iba zaviest objednavanie jedla cez aplikaciu, s moznostou vyzdvihnutia pocas celého
nasledovného diia. Dakujem za moznost vyjadrit spatnu vdzbu cez tento dotaznik.

Keby sa vsak jedalen s bufetom spojili, pomohlo by to aj jedalni aj bufetu ¢o sa obratu tyka.
ostatné vid' vyssie. jedlo z bufetu mi vzdy chutilo, som spokojny. tak v jedalni tak aj v bufete by
bolo fajn, keby bola SirSia ponuka Saldtov a nemyslim majonézovych zarobenych ale nakrajanej
zeleniny, ktoru si polejem olejom a octom podla chuti.

Mila obsluha :)

Bagety by mohli byt Cerstvo spravené nie z chladnicky. Poobede chyba ponuka, bagety
vypredané.

Super je ponuka sladkych dobrét. ¢o urdite zlepsit tak to je kava, len z automatov ¢o su v skole je
lepsSia a cenovo este lacnejSia ako v bufete. Kavovary su pritom v bufete na vysokej Urovni. (Tip
na kavu: Lavazza ORO ) Kvalitna kdva zlepsi den =D.

Ocenujem snahu o predaj ovocia v bufete-mohlo by toho byt viac,pridat by sa mohol nejaky
zeleninovy salat s moznostou syra na grile, kuracieho masa,ktore sa rychlo urobi,lososa,
benediktin vajicka.. a pod.,s podporou samozrejme jedalne ako je to pri priprave hamendexu.
Navrujem ale aspon motivacne odmeny pre zamestnancov oboch stran,aby boli motivovane
tieto veci robit a nezblaznit sa pri navale vacsieho poctu ludi.



Trochu usmevu od "bufetarok" by stacilo niekedy.

Najlepsie by bolo aby aspon do 15:00 bolo viac bagiet alebo hydinovy burger.

Prosim zaviest moznost objednavat si jedlo aj pre bufet.

Pomohla by ¢erstva zelenina a jogurty v sortimente bufetu.

Neviem ¢i je to mozné, ale niektoré jedla, ktoré nemaju dotaciu by som si viac kupoval, keby
dotdciu mali.

Treba zaviest moznost objednavat si jedlo v bufete cez stravovaci systém.

S bufetom som spokojna, chapem, ze ked' nie su Studenti, Ze je ponuka obmedzenejsia.

Bufet funguje kvalitne, chyba vsak SirSia ponuka zdravych jedal, ktoré by nahradili obed.

So sortimentom som spokojna a s dievcatami este viac

platba zamestnaneckou kartou je fajn

ObloZené bagety aj Salat su vyborné.

Bufet vyuzivam ka kupu stravy hlavne pocas vyucovacej Casti semestra, ak u¢im do neskorsich
poobednajsich hodin. Som spokojny. Damy z bufetu chvalim.

Chybaju len tie teplé jedla cez obed (v pripade, Ze si v jedalni nevyberiem z ponukanych jedal)
Myslite prosim viac na kombinovanych Studentov.

Obsluha v bufete na rozdiel od jedalne zvykne byt mrzuta a posobit dojmom Ze nasa pritomnost
je neZiaduca aj ked' sa to postupne zlepsuje. Privitala by som viac zdravych jedal, viac
vegetaridnskeho vyberu a podobne. Viac napriklad zdravych natierok miesto majonézovych
bagiet a 3alatov. Cenu ovocia prispdsobit tomu aby boli ludia motivovani si ho kupit a podobne.
Celkovo nutriéné poradenstvo by bufetu prospelo. Oceriujem vsak Ze sa da kupit aj nejaka
sladkost v pripade ak potrebujem na poslednu chvilu niekomu kupit daréek a tak. Takisto ako v
jedalni tak aj v bufete ceny niekolkonasobne vzrastli a vyber ponuka a otvaracia doba sa znizili.
prosila by som si rozsirit sortiment jedal napr. vo forme zdravych 3alatov, resp. prijala by som
moznost kapit si zdravy ale nutri¢éne bohaty obed

— pocet pracovnikov v bufete je oproti zamestnancom v jedalni neprimerany

— sedenie v bufete je na frekventovanom mieste, preto ho vnimam skér ako miesto na rychle
obderstvenie, nakup a pod. Neviem si predstavit, Ze by som si tam vychutnal kdvu alebo ¢aj.
Malo by sa zvazit, ¢i na fakulte nie st kludnejsie miesta pre dalsSiu prevadzku, pripadne
internetovu kaviaren.

— sedenie v bufete ¢asto vyuZivaju Studenti pre Studijné ucely, su dostato¢ne informovany o
moznosti $tudia v kniZnici, maju dost miest na stretdvanie?

— v bufete by sa nemal predavat merch, ale len jedla a napoje. Na fakulte chyba obchodik ako
papiernictvo / elektronika / zmieSany tovar, na inych univerzitach to je Standard.

— vizia do buducnosti - presunut stojisko na smeti a garaze Gdrzbarov inam a vytvorit vonkajsie
sedenie, pripadne aj vonkajsi bufet.

Prijala by som Cerstvo lisované zeleninové a ovocné stavy. Ocenujem racio bagety, su velmi
chutné, tie vyuzivam z bufetu najcastejsie.

Bufet je super miesto, ciste Acko pre zamestnancov, velmi prijemne a ludske.

Bufet vyuzivam malo, nemdam navrh k zlepseniu

Pani bufetarky su super.... snaZia sa postupne ponukat aj nie¢o bezlepkové, ¢o si neskutocne
vazim a tesim sa z toho :-) Vidy ochotné pozriet zloZzenie vyrobkov....

Moznost kupit si napr. mlieko by bola fajn. Dakujem za mily pristup Zienok v bufete.



